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Сухое кокосовое молоко (Coconut Cream, Chao Thai) 60 грамм*
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СУХОЕ КОКОСОВОЕ МОЛОКО (COCONUT CREAM, CHAO
THAI) 60 ГРАММ*
SKU: 1130
Цена: 107 грн 

Сухое кокосовое молоко Chao Thai (Таиланд) — натуральный порошок
из мякоти кокосового ореха без ароматизаторов и консервантов.
Содержит лауриновую кислоту, витамины, магний, кальций, жирные
кислоты. Универсальный ингредиент для тайских блюд, соусов,
десертов, коктейлей и горячих напитков. Подходит для
вегетарианцев. Вес: 60 г.

Категория: Суперфуды

СУХОЕ КОКОСОВОЕ МОЛОКО (COCONUT CREAM, CHAO THAI) 60 ГРАММ

Сухое кокосовое молоко Chao Thai — натуральный порошок, изготовленный из мякоти кокосового ореха. Сохраняет
вкус и аромат свежего кокосового молока, не содержит искусственных ароматизаторов и консервантов. В процессе
производства сохраняется пищевая ценность продукта.

Кокосовое молоко содержит лауриновую кислоту, магний, кальций, железо, жирные кислоты, углеводы, витамины,
макро- и микроэлементы. Это питательный растительный продукт с насыщенным составом.

Применение

Кокосовое молоко — универсальный ингредиент азиатской кухни. С ним готовят популярные тайские блюда: том-
ям, том-ка, подливки, соусы, коктейли, десерты. Блюда тайской, индийской, индонезийской и китайской кухни,
приготовленные с кокосовым молоком, обладают неповторимым ароматом и нежным кремовым вкусом.

Растительная альтернатива коровьему молоку в детских кашах.
Альтернатива сливкам в кофе и чае — придаёт особый вкус и аромат.
Ингредиент для тайских блюд, коктейлей, десертов и соусов.
Без ароматизаторов и консервантов.
Источник микро- и макроэлементов, витаминов, жирных кислот.

Продукт подходит для вегетарианцев и сыроедов. Также может использоваться при приготовлении блюд для детей
с непереносимостью коровьего молока — предварительно проконсультируйтесь с педиатром.

Способ приготовления

Смешайте 2 столовые ложки порошка с 200 мл тёплой воды и перемешайте.

Важно: при приготовлении блюд на сильном огне кокосовое молоко может свернуться. Кипятите только на
умеренном огне.

https://rosa-pharm.com/catalog/produkty-pitaniya/superfoods/

