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Сухе кокосове молоко (Coconut Cream, Chao Thai) 60 грам*
https://rosa-pharm.com/uk/shop/chao-thai-suhoe-kokosovoe-mol
oko/
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СУХЕ КОКОСОВЕ МОЛОКО (COCONUT CREAM, CHAO
THAI) 60 ГРАМ*
SKU: 1130
Ціна: 107 грн 

Сухе кокосове молоко Chao Thai (Таїланд) — натуральний порошок з
м'якоті кокосового горіха без ароматизаторів і консервантів. Містить
лауринову кислоту, вітаміни, магній, кальцій, жирні кислоти.
Універсальний інгредієнт для тайських страв, соусів, десертів,
коктейлів і гарячих напоїв. Підходить для вегетаріанців.

Категорія: Суперфуди

СУХЕ КОКОСОВЕ МОЛОКО (COCONUT CREAM, CHAO THAI) 60 ГРАМ

Сухе кокосове молоко Chao Thai — натуральний порошок, виготовлений з м'якоті кокосового горіха. Зберігає смак і
аромат свіжого кокосового молока, не містить штучних ароматизаторів і консервантів. У процесі виробництва
зберігається харчова цінність продукту.

Кокосове молоко містить лауринову кислоту, магній, кальцій, залізо, жирні кислоти, вуглеводи, вітаміни, макро- і
мікроелементи. Це поживний рослинний продукт із насиченим складом.

Застосування

Кокосове молоко — універсальний інгредієнт азіатської кухні. З ним готують популярні тайські страви: том-ям, том-
ка, підливки, соуси, коктейлі, десерти. Страви тайської, індійської, індонезійської та китайської кухні, приготовлені з
кокосовим молоком, мають неповторний аромат і ніжний кремовий смак.

Рослинна альтернатива коров'ячому молоку в дитячих кашах.
Альтернатива вершкам у каві та чаї — надає особливий смак і аромат.
Інгредієнт для тайських страв, коктейлів, десертів і соусів.
Без ароматизаторів і консервантів.
Джерело мікро- і макроелементів, вітамінів, жирних кислот.

Продукт підходить для вегетаріанців і сироїдів. Також може використовуватися при приготуванні страв для дітей з
непереносимістю коров'ячого молока — попередньо проконсультуйтеся з педіатром.

Спосіб приготування

Змішайте 2 столові ложки порошку з 200 мл теплої води та перемішайте.

Важливо: при приготуванні страв на сильному вогні кокосове молоко може згорнутися. Кип'ятіть лише на
помірному вогні.

https://rosa-pharm.com/uk/catalog/produkty-pitaniya/superfoods/

